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SPECYFIKACJA PRODUKTU DATA: 02.02.2025
PRODUKT: MIROIR DECO BIALY

ZASTOSOWANIE: Polewa do stosowania w cukiernictwie, smarowalna biata.

POCHODZENIE | ZRODLO SKELADNIKOW: roslinne i zwierzace.
REALIZACJA / PROCES PRODUKCJI: Mieszanie suchych i ptynnych surowcow

SKLADNIKI: woda, cukier, PELNE MLEKO W PROSZKU, syrop glukozowy, regulator
kwasowosci: siarczan wapnia, kwas cytrynowy, catkowicie uwodornione i nieuwodornione
ttuszcze roslinne (palmowy, shea, z pestek palmowych), biata czekolada 2,5% (cukier, masto
kakaowe, PELNE MLEKO W PROSZKU, LECYTYNA SOJOWA, aromat: wanilina),
substancja zageszczajgca: pektyna, ODTLUSZCZONE MLEKO W PROSZKU, BIALKA
MLEKA, substancja konserwujgca: sorbinian potasu, stabilizatory: guma gellan, difosforan
disodowy, fosforan tréjwapniowy.

WLASCIWOSCI FIZYCZNE | CHEMICZNE (na 100g):

Wilgotnosc¢ / Zawartos¢ wody: max 32 g

Biatko: 1,62 g

pH: 5,6 + 0,55

Weglowodany: 49,85 g

w tym cukier: 42,9 g

Brix: 63

Siarczyny (jako SO2): < 10 mg/kg

Zawartos¢ lipidow: 12,6 g

w tym tluszcze nasycone: 8,6 g

Sod: 0,047 g

Metale ciezkie ponizej limitow legislacyjnych (EU 2023/915)
Mykotoksyny ponizej limitéw legislacyjnych (EU 2023/915)

WARTOSC ODZYWCZA: 319,3 kcal / 1150 ki

NORMY MIKROBIOLOGICZNE:

JEDNOSTKA WARTOSC
Ogolna liczba bakterii jtk/g <10°
E. Coli jtk/g <10?
Drozdze-Plesénie jtk/g <10°
Beztlenowych siarka reduktor jtk/g <10°
Staphylococcus Aureus <10°
Salmonella jtk/25¢g nieobecna
Listeria monocytogenes jtk/25g nieobecna
Bakterie z grupy coli jtk/g <10°

OPAKOWANIE: Jednostka sprzedazy: wiaderka polypropylen PP 6 kg.
WARUNKI PRZECHOWYWANIA: Przechowywa¢ w temperaturze ponizej 12°C, w cieniu.
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WARUNKI PRZEKAZANIA: W zamknietej ciezarowce w pokojowej temperaturze.
TRWALOSC: W warunkach przechowywania wspomnianych powyzej minimum 10 miesiecy.

WYMOGI PRAWNE:
Codex Alimentarius, przepisy UE 1169/2011

SPOSOB UZYCIA: Doktadnie wymieszaj produkt w plastikowym wiaderku przed uzyciem.
Wez potrzebng ilo$¢ i wlej do kagpieli wodnej lub do mikrofaléwki, az glazura osiggnie 35°C, a
po pozostawieniu do ostygniecia do 30-32°C uzyjemy go do dekoracji naszych deserow.
Nastepnie nasz produkt musi zosta¢ schiodzony.

ALERGENY:

Nasze produkty sg analizowane na biezgco pod katem, organoleptycznych, chemicznych i
mikrobiologicznych aspektéw. Na podstawie wynikow analizy mozna stwierdzi¢, ze nasze
produkty spetniajg wymagania obowigzujgcej w UNII EUROPEJSKIEJ wg prawa zZywnosci i

przemystu towarow konsumpcyjnych.

Obecnosé¢ lub brak alergenéw

(+) =obecnos¢
() =brak

(CC) = zanieczyszczenie krzyzowe

Zboza zawierajgce gluten i produkty pochodne

CcC

Skorupiaki i produkty pochodne

Jaja i produkty pochodne

Ryby i produkty pochodne

Orzeszki ziemne i produkty pochodne

CcC

Soja i produkty pochodne

Mleko i produkty pochodne

Orzechy i produkty pochodne.

CcC

Seler i produkty pochodne

Gorczyca i produkty pochodne

Nasiona sezamu i produkty pochodne

cC

Dwutlenek siarki i siarczyny

tubin i produkty pochodne

Mieczaki i produkty pochodne

GMOs: wg przepisow (UE) Nr 1829/2003 oraz
oznakowanie.
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