Stabilizatory do $mietany

Nasze stabilizatory znakomicie nadajg si¢ do wszystkich rodzajoéw ciast i tortéuw,
przepysznych rolad i subtelnych deserow.

Zalety naszych stabilizatoréw do $mietany:

- natychmiast gotowe do uzyciq, - optymalna sztywnose,
- daja mozliwos¢ diuzszej pracy nad wykonczeniem - wysoka wydajnosé,
gotowych produktow, - charakterystyczny aromat dla kazdego rodzaijy,
e - stabilne przy zamrazaniv, - przyjemnie wyczuwalne w ustach

Stabilizatory do $mietany dostgpne w naszej ofercie:

- BANAN - MANDARYNKA

- BIALA CZEKOLADA - MANGO

- BOROUWKA - MARCEPAN

- BRZOSKWINIA-MARAKUJA - MIODOUWO-MIGDALOWY
- CAPPUCCINO - MORELA

- CYTRYNA - NEUTRALNY

- CZARNA PORZECZKA - NUGAT

- CZEKOLADA ) - ORZECH LASKOWY

- CZERUONA POMARANCZA - OWOCE LESNE

- ESPRESSO - PATISSANA 92

- CRUSZKA WILLIAMS - POMARANCZA

- IRISH COFFEE - RABARBAR 7 KAWALKAMI - TRUSKAWKI
- JABLKO - SEROWY

- JABLKO PIECZONE Z CYNAMONEM - SKONY KARMEL

- JOGURT - STRACCIATELLA

- JOGURT Z MAKIEM - TIRAMISU

- LIKIER JAJECZNY

- LIMONKA - CZARNY BEZ ) LTU%\%E\ALUKA

- MALINA
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ciasto serowo-malinowe

Receptura na blache 60x40 cm

BLAT KRUCHY

Mieszanka Kruchmix Bush Trade @ 1000 @ oram

Fruzelina malinowa

SPOD CZEKOLADOWY - 2 SZT.

Mieszanka Choco bisquit Bush Trade 1000 | grom

KREM SEROWY

Stabilizator serowy Bush Trade gram
Smietana 30% gram
Woda gram

DEKORACJA

Miroir malinowy Bush Trade

Czerwona porzeczka

Sposéb przygotowania:

Mieszanke KRUCHMIX potaczy¢ ze wszystkimi
sktadnikami i schfodzi¢, nastepnie rozwatkowad
i wylozy¢ na spodd blachy i wypiec. Po
wystudzeniv  blatu  kruchego rozprowadzic
fruzeling malinowa.

Ciasto  biszkoptowe przygotowac¢ wedtug
receptury na opakowaniu. Mase podzielic na
duwie rowne czesci i rozsmarowac na blachy
wytozone papierem do pieczenia. Temperatura
pieczenia: 180-190 stopni C. Czas pieczenia:
okoto 7-9 minut.

Wypieczony blat biszkoptowy wytozy¢ na
wczesniej przygotowany blat kruchy z fruzeling
i wyla¢ krem serowy. Przykry¢ drugim blatem
biszkoptowym, & nastepnie rozprowadzic
cienka warstwe  kremu  serowego. Catosc
odstawi¢c  do schtodzenia. Do  dekoracji
uzy¢ miroiru malinowego, na ktérym mozna
dodatkowo utozy¢ swieze owoce.
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