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wszystko czego pragniesz

choco snow

Receptura na blache 60x40 cm

Kakaowy puder dekoracyjny, odporny na
BLAT BISZKOPTOWY wilgo¢, do posypywania ciast cukierniczych.

Mieszanka Bisquit Soft Bush Trade 1000 oram ﬁ:fgnﬁ;‘j?m”y gfownie do caist 1 deserou

..................................... oo o 600 - gom
Woda : 200 gram
r t nia:
KREM TIRAMISU Z MASCARPONE Sposob przygotowania
Smictana 30% 3500 oram Wszystkie sktadniki ubi¢ rozga ok. 5 minut, mase
.................................................................................. podzielic na dwie rowne czesci i rozsmarowac
________ Stabilizator Tiramisu Bush Trade  © 700  aram  na blachy wylozone papierem i wypiec w tem.
Woda © 700 ¢ grom 200°C. Stabilizator Tiramisu wymieszac z wodaq

................................ Sp.T]2O | Splry.ruszm oraz Ub”.q émlefgnq
IryTtus : : gram

Wezesniej  wypieczony blat  biszkoptowy

wylozy¢ w ramke, natozy¢ przygotowany krem
DEKORACJA tiramisu. Przykry¢ drugim blatem biszkoptowym
: A ponownie rozsmarowac krem. Posypac Choco

Choco Snow Bush Trade 100 gram Snouw.
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