wszystko cze@

fudge cake mix kOsTka krowka

Mieszanka  ciasta  czekoladowo Receptura na blachg 60x40 cm
- krowkowego posiadajgca  gleboki,
wyrazisty smak czekoladowy BLAT KRUCHY
z nutg maslanego karmelu (krowka) Mieszanka Kruchmix Bush Trade 1000 grom
- duza utrzymujaca sig wilgotnoscé ciasta, Morgerno .............................. .................. ..................
- wyjgtkowa puszystose, Jaja
° omamy miokiss doskonale wehlanigigey T S
nakropke,

- szerokie zastosowanie: spody, muffinki, BLAT CZEKOLADOWO - KROWKOWY
przektadki

Sposéb przygotowania: Mieszanka czekoladowo - kréwkowa
POSOD Pr2ye Fudge Cake Bush Trade 200

gram

Mieszanke Kruchmix potaczy¢ ze wszystkimi Olej . 700 gram
skJrodn|kom|' ) 'sc'thoduc, 'nosfzpme Jaia (’)OO oram
rozwatkowad i wlozy¢ na  spod  blachy, T e LT
Wymiesza¢  mase Fudge Cake, wyla¢ Woda gram
i rozprowadzi¢ na wczesdniej przygotowanym
kruchym spodzie. Temperatura pieczenia 180°C. KREM KROWKOWY
Czas pieczenia: ok 50-55 minut.

Mieko (ciepte) oram
Po  wypieczeniu i wystudzeniu  ciasta Patissana 92 Bush Trade ]60 aram
rozsmOrOLUOC przngfOUJOﬂy i SCthOdZOﬂy kr@m ............... .‘ ............................................................ .................. ..................
krowkowy. Dekoracie wykonac¢ z Miroir Dark __.N_qq'._z!?_n.'i%_.'?9.*..*9{.?994*_9.*4'.4P?ﬁhIr_qéz_.é _____ 600 gom
czekoladowy, po podgrzaniu rozprowadzi¢ Smietana 30% : 1500 . gram

rownomiernie PO Powierzchni

bush Trade 5p. 2 0. 5o

ul. Skkadowa 2b, 64-000 Koscian Miroir Dark czekoladowy Bush Trade gram

T@l./f(])(é6 5|] 05 QI .................................................................................. .................. ..................
mail : bivro@bushirade.pl Cukierki krowki (sickane) IOO . oram



