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wszystko czego pragnie

ciasto morelowo-serowe

Receptura na blache 60x40 cm

BLAT BISZKOPTOWY

Mieszanka Bisquit Soft Bush Trade 1000 oom
..................................... 09 000 gram
Woda 200 gram

2000 © gom
Stabilizator KESSKO Morelowy = 400 oam
Woda 500 gram

Smetona 30% 1 1000 | gram
Stabilizator KESSKO Serowy 500 ogam
Woda 1200 gram

Woda (gorgca)

.

oisquit soft

Mieszanka  ciasta  biszkoptowego
o bardzo delikatne] i puszyste]
strukturze.

- duza elastycznosc ciasta,

- duza utrzymujaca sie wilgotnose ciasta,

- szerokie zastosowanie: rolady, torty, spody
oraz ciasta z galaretkg

Sposéb przygotowania:

Blaty  biszkoptowe przygotowad  wedlug
receptury na opakowaniv. Mase podzielic
na dwie rowne czesci,  rozsmarowad

na blachach wylozonych papierem do
pieczenia. Temperatura pieczenia 2 10°C.
Czas pieczenia: ok /-9 minut.

Wczesniej  wypieczony  biszkopt  wlozyc
w ramke, natozy¢ przygotowany krem morelowy.
Przykry¢ dtugim blatem biszkoptowym i wylac
przygotowany krem serowy. Catos¢ dobrze
schtodzi¢ i udekorowa¢ ostudzonym zelem
morelowym.
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