
ciasto czekoladowo 
- migdałowe

cukier dekoracyjny
buket

BLAT CZEKOLADOWO - MIGDAŁOWY DARK

Mieszanka Dark Soft Bush Trade 1500 gram

Masa Kesskopan Bush Trade 400 gram

Jaja 525 gram

Olej 600 gram

Woda 375 gram

DEKORACJA

Cukier dekoracyjny BUKET 
Bush Trade 100 gram

Receptura na blachę 60x20 cm

Sposób przygotowania:

Wszystkie składniki wymieszać mieszałką 
przez 6-8 minut. Następnie włożyć na blachę  
i wypiekać w temperaturze 1800-1900 C 
przez 35-40 minut. Na koniec posypać cukrem 
dekoracyjnym Buket.

Bush Trade Sp. z o.o. Sp.k.
ul. Składowa 2b, 64-000 Kościan

tel./ fax 65 511 05 91
mail: biuro@bushtrade.pl

Produkt wysokiej jakości wykorzystywany  
do zdobienia pączków, gofrów, babek, ciast, 
niezmieniający przy tym swoich właściwości  
i walorów wizualnych. Zalety produktu: duża 
wydajność, nie pochłania wilgoci, nie ulega 
roztopieniu na gorących produktach.


